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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. .Bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Cxonje, MakegoHuja
UsBewrTaj 6p. 027023/5 X

Xemucka aHanusa

Mme Ha Bapartenort : JKIM Boaosoa H. UanHaeH
Anpeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnNwTuHCKa 3rpaja UnunpeH

Natym Ha 3ematbe: 15.02.2023
Oatym Ha npuem: 15.02.2023

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 027023 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 15.02.2023 roanHa, oBnacTeHoTo nuue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUKM 3eMarbe Ha MpUMepoK BOA3
32 NUerbe 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XEMUCKA aHaNunsa.

Il OnKMc Ha MecTo Ha 3eMarbe Ha npumepouM: ByHapcka Boaa e 3emeHa og, byHap 6p. 3, H. UnnHgeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHKM COrIacHO N/IaH 32 3emarbé Ha NpuMepouu: OB 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha
npumepoum.

IV CTaHaapau M metoaM 3a 3emarbe Ha npumepouym: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnaTtcTso 3a 3emMarbe Ha

APUMEPOLY BOAA 33 NUEHE O, NPEYNCTUTENHN CTAHULIM U BOAOBOAHN AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBakba, OTCTanysaka MM UCKAYYyBakba OA METOAOT U 04 NNAHOT 32 3eMatkbe Ha NpUMepoLM: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTuKY Ha npumepokoT: ByHapcka Boaa — byHap 6p. 3, H. UhnHAeH
(Ume, TPrOBCKO UME, cepyja, AaTym Ha NPOWM3BOACTBO, POK Ha Tpaee, KONMYECTBO)

’ et Coo6pasHocr
WUg. 6poj Napamerin T Pesynrar of Heoppe: TpaHWuuHK 3apgosonysa/
MCMUTYBaHETO P BpeaHOCTH Npudatnuso/
s He 3agosonysa
027000523 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / / /
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.A / / /
Bryc BPM 7.4 — 79x H.A, / / /
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,4°C / / /
MarHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU / / /
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,90 / / /
NoTtpowysauka Ha KMnO, MEKC EN ISO 8467:2007 1,86 mg/L / / /
En. cnposoanmBeocT MHKC EN I1SO 27888: 2007 546 uS/cm / / /
Amonujak (NH) MKC ISO 7150-1:2007 0,043 mg/L / / /
Hutputy (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,030 mg/L / / /
Hutpatv (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 9,0 mg/L / / /
H3adorue: 1 Bepsuja: 4

| Bo cung od: 20.06. 20222




oy NAB IJABOPATOPWUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U OUJATHOCTUKA HA G
A BONECTU KAJ YKMUBOTHU SIREEN HOAFC 17025
Food@la 06 7.8-02 w
s WU3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNTUTYBAE MKC EN ISO/IEC
| A JAT - 076
CO aKpe, aHO MOCT st
] (coapenwmpan BhpEe) 17025:2018 —
Xnopuau MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / / /.
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,060 mg/L / / /
BpemeHCcKM ycnosu: 0 coHyeso ¥ 06NaYHO O NPOMEHAWMBO [ BPHEM/NMBO [ Temneparypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagUaHUK
TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 3a TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 £ 2°C
MoOCTpUpPareTo e M3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:
o Knuent 0 ®ya Nlab Hukona LigeTKoBCKM (co akpeautupara metoaa)....J....

/viMe, Npe3vme Ha IMLETO KOe ro U3BPLLIMAO MOCTpUpa

/vume, npeaume, notnuc /

Natym(u) Ha u3BeayBabe Ha nabopaTopuckuTe akTMBHOCTYH : 15!
[aTtym Ha usaasaree Ha ussewrTajot: 20.02.2023

Co * ce D3HayeHyBa HeaKpPeauTMpaH MeToq

**Yora kanHeToT He Bapa u3jasa 3a cooBpPa3HOCT BO MIBEWTIJOT C& M3BECTYBa MepHaTa HeoApeAeHOCT, BO CUTe APYrk C/ly4au mepHaTa HeoapeaeHoCT, ce
npecmeTysa BO pe3ynTaTtoT camo no ﬁapal-be Ha KNHMEHTOT.

*** co 03HaYYBaaT METOOM Kou ce oBWeHn o4 CTpaHa Ha nabopatopwja co Koja @ya J1ab uma ckayyeHo forosop 3a copaboTka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PaxkosogcreoTo Ha ANTY dya ab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CHTe aKTUBHOCTHA 32 CNUTYBakbE Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO W
80 cornacHocr co 6aparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANyKM ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha objekTMBHM AOKasu 3a
YCOrnaceHocT o pedepeHTHUTe CTaHAAPAM M BP3 OANYKMTE HE MOXKaT [a B/Mjaat ApYrv UHTEpecH MAW ApYri CTPaHU u HUKO]
HeMa npaso Aa BAujae Ha BpaboTEHWTE BO OAHOC HAa Pe3yANTaTMTE OAHOCHO Hema Nnpaso Ha 6MNO KaKkeM BHATPeWHW,
HaABOPELHKU, KOMepUMjanHu, GUHAHCUCKU U APYT BU, NPUTUCOLUM M BAWjaHuja.

3a6enewka bp. 1: Pesyntatute 0f TECTOBWTE CE OQHECYBaaT Camo 3a WCnuTysaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKON HE CMee A3 ce penpodyumpa ocseH co
nucmeHa 4o3sona Ha nabopaTopwjata U BO UE/OoCT,

3afenewxa Bp. 2: laBopatopujaTta He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM 04 NOSHOCUTENOT BO Daparsero 3a UCNUTyBakbe.

3aBenewxa Bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUMA 3eMatbe Ha NnpumepouuTe, nabopaTopujata He HOCK OATOBOPHOCT 33 Penpes3eHTaTMBHOCTa Ha npumepoumnTe.
3aBenewxa bp. 4: M3sewTajoT 04 NaBOPaTOPUCKOTO UCNUTYBarbE Ce M3aasa 8o cornacHocT co MNP 7.8 U3secTysare 3a pesyntatw.

3abenewra bp. 5: [loKonky knvenToT Bapa W3BewWwTajoT of NaBopaTopUCKO WCNWUTYBabe A3 COAPHKM W3jasa 3a coobBpasHocT, naboparopujara nocranyea
COrNacHo NPaswno 3a OOHeCyBarbe Ha OANYKa 33 u3jasa 3a coobpaszHocT, OBa Npasuno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
AoHecysarbe 04/1yKa U u3jasa 3a coobpasHocT 1 rnacu:

Mpasuno Ha 6MHapHa oanyKa 33 eAHOCTaBHO NpubaKkarse Kora:

- M3MEepeHaTa BPeHOCT e NOA rpaHuuaTa Ha npudakatbe AL=TL — ,3agosonysa” nam

- W3MepeHaTa BpeAHOCT e Hag rpaHuuarta Ha npudakarse AL=TL- , He 3agoBonysa *

COrNacHo BamMeYyknoT NpaBuIHMK Ha HauWoHanHoOTO 33KOHO4dBCTEO.

3aBeneluka bp. 6: CuTe akpeaUTUPaHW METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasequ Ha Beb cTpanara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Wsdanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022e, J




®Y/[l NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ YXUBOTHM

Food=lab | 06 7.8-02
S0P SEY | 43BEWTAI O IABOPATOPUCKO MCMIUTYBAHSE G Tilen e

(co akpeguTHpPaHO MOCTpUpatbE)

Tectnpans
MEC EN ISOOTEC 1TR2E

| 17025:2018
yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakegoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
UssewTaj 6p.027023/5
Mukpobuonollka aHanmsa
Mme Ha B6apaTtenot : JKM Boposoa H. UnnnpeH
Anpeca Ha 6apatenoT : ya. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaaa UnuHpen
[atym Ha 3emarbe: 16.02.2023 Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 027023
[Hatym Ha npvem: 16.02.2023 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 16.02.2023roAnHa, OBNAcTEHOTO uue HUKona LIBETKOBCKM M3BPLUX 3eMakbe Ha NPMMEPOK BoAa
3a NueHe 3a TecTuparbe Ha MUKpobuonoLwKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3eMatbe Ha npumepouu: ByHapckata Boaa e 3emeHa og byHap 6p. 3, H. UnuHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMEeHW COrNacHO N/aH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLMm,.

IV Cranpapau M metoam 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3ematbe Ha npumepouu 3a
MUKpobuonolKka aHanusa

V [lononHysarwa, OTCTanysarba UK UCKAY4yBara 0f METOA0T U O NN1aHOT 3a 3eMakbe Ha Npumepouu: /
VI Pesynrartu:

1.KapaKTepucTUKM Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — byHap 6p. 3, H. UnuHAaeH
(Mme, TProBCKO MMe, Cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONWUYEecTBo)

MepHa CoobpazHocT
WUa. 6poj Napamerpi  — “:::yn'rar o4 HeOnBeRR: TpaHW4HK 3agosonysa/
TyBakeTo woer ** BpPeaHOCTH Npudarauso/
He 3af0BONYBa
027000523 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN I1SO 16266 0 cfu/100ml / / /
HonudopmHu baktepum MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / / /
E.coli MKC EN IS0 9308-1 | O cfu/100ml / / /
LIpeBHM EHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / / /
Cyndutopeayuypaqkm MKC EN IS0 26461-2 0 cfu/100ml / / /
aHaepobu
Bpoetse MUKPOOPraHU3mMK MHKCEN I1SO 6222 0 cfu/ml 25 / /
Ha KynTypa 22°C |
Epoet-e MUKPOOPraHWImMu MKC EN SO 6222 0 cfu/ml / / | /
#a wyntypa 37°C
MHoamae | : Bepzuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222




&y NAG TABOPATOPUIA 3A WUCNUTYBAFSE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA { :

it BONECTY KAJ }KMBOTHM
Food@lab
inc o W3BELLTAJ O/ IAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAFE MK%BE;'?S?/IEC
CO aKpeguTUpaHo MOCTPH ambe
(o akpeninve RHIRILES 17025:2018
BpemeHcku ycnosn: ¥ COH4eBO 0 06nauHo O NPOMEHMBO [ BPHEXIMBO O TemMnepatypa

HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NagUNHUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MOCTPUPaEeTo € U3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

o ®yp Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpepuTUpaHa METOOA ). ceegfoffereenres
,-"If e, Npesnme Ha-MUET KOE ro U3BPLUMN0 MOCTPUPAHLET
_- L GORETEn ™

W3pabotun: Hatalwa MUNEHKOBCKA. ......o... /. ¥ Y
/vume, npesume, NOTIUC /

n: Angpea bolwKoCKa
/ume, npesume, notnuc /

[atym(un) Ha n3eayBatbe Ha nabopaToOpPUCKUTE aKTUBHOCTU: 16.02.2023 - 19.02.2023
[laTym Ha u3gaBarbe Ha ussewTajoT: 20.02.2023

Co * ce 03HayyBsa HeakpeauTUpaH MeTon

**Uora KIMHeTOT He Bapa w3jasa 3a co06pa3HOCT BO M3BELITA|OT Ce M3BECTYBA MepHaTa HeOAPeAERHOCT, BO CATE ApYTH cnyyau mepHaTa HeoApeAeHocT, ce
fpecmeTyBa B0 pesy/TaToT camo no Baparbe Ha KIMEHTOT.

*%£% cp g3HaUYBaAAT METOM KOW CE npobueHn 0f CTPaHa Ha naBoparopuja co Koja dya Nab wma cKNy4eHo AOT0BOp 33 copabotua

M3jasa 3a HeNpUcTpacHoCT

paxosoacTsoTo Ha ANTY dyp Nab [100-Ckonje rapaHT1pa AeKa CUTE aKTUBHOCTK 32 UCNUTYBAbE CE M3BpLUYBAaT HENPUCTPACHO U
so cornacHoct co 6aparbarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute opnyku ce HOCaT Bp3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM AOKa3W 33
ycornaceHocT co pedepeHTHuTe CTaHAapAW W BP3 OANYKWTE He MOXaT Ad BnMjaaT ApPYrY MHTEPECH WK ApYTH CTPaHU U HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha spaboTeHute BO OAHOC Ha pesynTatuTe OAHOCHO Hema Npaso Ha 6MNO KaKBM BHATpeLWHW,
HaABOpPEeLHH, KOMepUHjanHu, GUHAHCUCKU 1 APYr BUA NPUTUCOLM W BAMjaHuja.

3a6enewna bp. 1: Peayntatute Of TECTOBUTE CE OpAHecysaar camo 3a WCNUTYBaHuTe npumepouy. OBoj NpoTokoA He cmee Oa ce penpogyunpa ocBeH Co
nMCMEeHa 403B0Na Ha naBopaTopujaTa 1 BO LENocT.

3abenewka bp. 2: NaGopatopujaTa He 0Aroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUUTE [,0CTaBEHMW 04 NOAHOCWTENOT BO BapatbeTo 3a MCMUTYBAtLE.

3aBenewra bp. 3: Kora KAMEHTOT H3BPLWNA 3eMatbe Ha NpUMepouuTe, nabopatopujaTa He HOCK DArOBOPHOCT 33 penpe3eHTaTMBHOCTA Ha npUmepouuTe.
3a6enewxa bp. 4: UssewTajor o Na60paTOPUCKOTO UCIUTYBabE Ce M3AaBa BO cornacHocr co MNP 7.8 U3secTyBatbe 3a pesynTati.

3afenewxa bp. 5: [IOKONKY KAMEHTOT Hapa W3BewWTajoT 04 NnaBopaTOpPWUCKO WMCnWTyBarbe Aa coOpiW usjaea 32 coobpa3HocT, nabopaTopwjata nocranysa
cOrnacHo NpaBuno 3a AOHeCYBake Ha opnyKa 33 u3jasa 3a coobpasroct. OBa NPasnno e BO COrnacHoCT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boawd 33
AOHecyBatbe oanyKa u u3jasa 3a coobpa3HOCT W Faack:

Mpasuno Ha BuHapHa opnyKa 33 epHOCTaBHO NpudaKkatbe Kora:

- yamepeHara BpeAHoCT e N0 rpaHnuaTa Ha npugararse AL=TL- ,3agosonyea’ UM

- M3MepeHaTa BpeaHoCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudatare AL=TL- , HE 3agoeonyea "

COTNACHO BAMKEUKWOT NPaBUAHWK Ha HAUMOHAN HOTO 3aKOHOAABCTBO.

3afBenelwka bp. 6: Cute aKpeaUTUPaHn METO/AMW 04, ONCeroT Ha akpegwvTaumja ce oBjasenw Ha peb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

W.;oauue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222 j
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